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Analisis Alimentario Barcelona

Informe analitico

Cddigo de muestra
Numero de informe analitico

739-2025-00053391

Fecha 06/08/2025

AR-25-NG-051476-01 / 739-2025-00053391

AT

Azafran Andalus S L

A la atenciéon de Hossein Salari

Canal de Suez, 7
28042 Madrid
ESPANA

Descripcion de la muestra
Fecha de recepcion :

Fecha de inicio del analisis :

azafran / Saffron
10/07/2025

15/07/2025

Fecha de finalizacién del analisis :

05/08/2025

La informacién que figura en el cuadro inferior, ha sido aportada por el cliente y el laboratorio no es responsable de la misma.

Referencia del cliente

Descripcion por el cliente

Other

Saffron instant

Analisis Fisico-Quimico Resultados (incertidumbre) Pautas
LP207 LW Efecto de color (crocin) Método : ISO 3632-2:2010
Tinting crocine on dry product 36.0 (+3.6)
LP210 LW Contenido de agua Método : ISO 3632-2:2010 mod
Humedad 413 g/100g
VA168  AA Caracteristicas del Azafran Método : Método interno
Flavor Safranal on dry product 1 (x3)
Savour picrocrocine on dry product 20 (£3)
Tinting crocine on dry product 36 (x7)
VANO4  AA Extracto Seco Método : Método interno
Humedad 55 (+1.2)g/100g
Solidos Totales 945 (£12)g/100g
LPO6V LW Cenizas en alimentos Método : NMKL 173:2005 mod.
(a) Cenizas Totales 483 (+0.48)g/100g
LP208 LW Amargura en azafran Método : ISO 3632-2:2010
Savour picrocrocine on dry product 21 (£2)
LW039 LW Colorantes acidos sinteticos en azafran Método : 1ISO 3632-2:2010
Synthetic dyes detection Absent
LP209 LW Sabor en azafran Método : ISO 3632-2:2010
Flavor Safranal on dry product 1M (1)
Metales Resultados (incertidumbre) Pautas
XU2GW XU Metales XU Método : Calculo
Observaciones. Metales marcados con XU: De acuerdo con el -
reglamento de la comisiéon (CE) No. 333/2007 del 28 de marzo de
2007, resultado informado sin |a correceidn en funcion de la
recuperacion
XU027 XU Cadmio (Cd) Meétodo : Método interno (MET-FQ-ICP-MS)
(@) Cadmio (Cd) 0.0059 (+0.0017) mg/kg
XU024 XU Arsénico (As) Método : Método interno (MET-FQ-ICP-MS)
(a)  Arsénico (As) 0.037 (+0.012) mg/kg
XU042 XU Plomo (Pb) Método : Método interno (MET-FQ-ICP-MS)
(a) Plomo (Pb) 0.094 (+0.023) mg/kg
XU2ES XU Mercurio (Hg) Método : Método interno (MET-FQ-ICP-MS)
(@) Mercurio (Hg) <0.004 mglkg
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Cdédigo de muestra 739-2025-00053390 Fecha 17/07/2025 Pagina 1/1
Numero de informe analitico AR-25-NG-046821-01/ 739-2025-00053390
PR Azafran Andalus S L

A la atencion de Hossein Salari

Canal de Suez, 7
28042 Madrid

ESPANA
Descripcion de la muestra azafran / Saffron
Fecha de recepcion : 10/07/2025
Fecha de inicio del analisis : 14/07/2025 Fecha de finalizacion del analisis : 17/07/2025

La informacién que figura en el cuadro inferior, ha sido aportada por el cliente y el laboratorio no es responsable de la misma. Esta informacién no
estd amparada por la acreditacion.

Referencia del cliente 33121
Descripcion por el cliente Saffron
Analisis Microbiolégico Resultados

UM7UW NG Salmonella Método : C5162069 (Deteccion en placa RSLM)

Salmonella spp No detectado /10 g
UMGLJ NG Bacillus cereus presuntivo Método : C5162021 (Recuento en placa:BACARA)
Bacillus cereus presuntivos <40 (presencia) ufc/g
ZMB8YF NG Mohos y levaduras 25°C Método : C5162011 (Recuento en placa:RYM)
Levaduras <10 ufcfg
Mohos <10 ufelg
ZMIVS NG Escherichia coli presuntiva 1g Método : ISO 7251:2005 (Deteccion caldo: LS)
Escherichia coli presuntiva No detectado /1g
FIRMA —
/AKG‘C@ Alicia Santos Carmen Pino
Analytical Service Manager Microbiology Laboratory Manager

Microbiologia validado por Alicia Santos
Informe validado electronicamente por : Alicia Santos

NOTA ACLARATORIA

Este documento sdélo puede ser reproducido en su totalidad y sélo da fe de la muestra analizada.

Cuando el laboratorio no ha sido responsable de la etapa de muestreo los resultados se aplican a la muestra tal como se recibié.

Los resultados se han realizado e informado de acuerdo con nuestros términos y condiciones generales de venta disponibles bajo peticién.
Cuando se declara conformidad o no conformidad, la incertidumbre asociada con el resultado se ha afiadido o eliminado para obtener un
resultado que pueda ser comparado con los limites reglamentarios o especificaciones. La incertidumbre no se ha tenido en cuenta para los
estandar que ya incluyen incertidumbre en la medida.

Las incertidumbres de los resultados han sido calculadas (para K=2, con una probabilidad de cobertura del 95%), y estan a disposicion del cliente
Los tests se identifican con un cédigo de cinco digitos cuya descripcion esta disponible bajo peticion.

NE: El término “nimero estimado” significa una estimacién menos precisa del valor verdadero.

Los tests identificados con las dos letras del codigo NG se realizan en el laboratorio Eurofins Analisis Alimentario Barcelona.
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(*) Los ensayos y actividades marcados no estan amparados por la acreditacion ENAC.



